Jortery

Boden

Neutral
vawtlle
Schoko
NuUss
Zltrone
Kirbiskern
Mohwn

Sachertorte mit Marillenmarmelade (optional + Rum)

Fullungen

Marmeelaoen

Schokocreme (Webh, Vollmileh, Zartbitter)
Schoko-Kirseh

Schoko-Banane

Kokoscreme

Schokocreme mit Hinmbeermousse

Nusscereme (optional + Preiselbeergelee)
Zltronen-Frischieiise Creme

Topfencreme (optional mit Fricchten oder Fruchtmousse)
vanillecreme

Kaffeecreme

Kitrbiskerncreme

Beerencreme (gemlischt, Evdbeer- oder Himbeere)

Damit sich der Geschmack der Torte voll entfalten kann, sollte diese etwa 30 Minuten vor dem
Anschnelden aus der Kithlung genommen und bel Raumtemperatur zwischengelagert werden.

Gerne Lnformiere Leh ewch tber die Allergene
wnol backe auch Laktosefrel, ohne glutenhaltigen Getrelde und gewisse Sorten auch vegawn.



Cup.cates

Mindestabnahme 10 Stk./Sorte;
max. = Sorten/Bestellung

Boden

Neutral
vawtlle
Schoko
NUSS
Zltrone
Kokos

7

ToppLAOS

Schoko (Webh, vollmileh, Zartbitter)
Kokos

Nuss

Zlkrone-Frischkiise

Topfé’,w

Sahwne/Mascarpone (optional + Fruchtgelee)
Beere (gemischt)

coappuccino

Evolbeere

Hindbeere

Lebluchen

Damit sich der Geschmack der Cupeakees voll entfalten kann, sollten diese etwa 20 Minuten
vor deve Verzehr aus der Kithlung genommen und bel Rawmtemperatur zwischengelagert werden

Gerne Lnformiere Leh ewch tber die Allergene
und backe auch laktosefrel, ohne glutenhaltigen Getrelde und gewisse Sorten auch vegan.



